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Modification du 14 octobre 2022

Le Département fédéral de [’intérieur (DFI)

arréte :

.

L’annexe 3 de I’ordonnance du DFI du 27 mai 2020 sur les denrées alimentaires gé-

nétiquement modifiées! est modifiée conformément au texte ci-joint.

I

La présente ordonnance entre en vigueur le 1°" novembre 2022.

S

14 octobre 2022 “Département fédéral de I’intérieur :

Alain Bersct
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f e E | _‘ . ‘ _' o "'Annexe__3‘
. : : ' (art. 7)

'-‘”}autonsatlon del’OSAV o S

\

-~ 'Les entrees suzvantes sont ajoutees dans l ordre alphabetzque conformement aux
o preczszons f gurant dans le tableau : S :

'-'Produn oG S -( o ‘ .- Prescrlptlonsarespecter :

R Inserer les deux entrees suzvantes au debut a’e la ltste

¥ 4 alpha-D-glucane glucanohydrolase o Produlte par le mlcro orgamsme genethuement
'~(EC 3:21.1)% “modifié Bacillus- ltchentformzs :

. Enzyme.. allmentalre uttllsee dans la transfor- (souche NZYM AC) S

. mation: de la fecule dans la production de bois- -

- sons alcooliques. a base de céréales, dans le
. brassagé de boissons a base de céréales et
- dans: des processus de boulangerle ‘ C e

Y 4 alpha-D-glucane glucanohydrolase } Produlte par le mlcro-orgamsme genethuement
(EC 3:2.1.1) modifié Bacillus. ltchentformts ' .
- -Enzyme alzmentazre uti isée . dans la transfor— (souche NZYM BC)
* mation de la fecule ‘dans la production de bois- -
Soris: alcoolzques a base de céréales, dans le-

- -brassage de: bozssons a base de céréales et

* dans des processus de boulangerte

flnserer l entree sulvante apres l entrée « Alpha acetolactate decarboxylase » o

- Asparagmase (EC 3 5 1. l) S Produxte par le micro- orgamsme genethuement

. Enzyme alimentaire. utilisée dans des Processus modlﬁe Asperglllus mger (souche AGN)
. .de boulangerle et. dans la fabrication de pro- :

| duitsa base a’e pommes de terre.

Inserer les cing entrées suzvantes apres la deuxzeme entree « Beta-D—glucose oxy- _

gene ] -oxydoreductase ».

.‘ Béta- alactosndase (EC 3, 2.1 23) . Produlte par le micro- orgamsme genethuement

g ‘ Enéyme alimentaire ufilisée dans-la transfor-' modifié Bacillus. ltchemformts ,
matton du latt et des produtts laitiers - ,(souche NZYM BT) " _
Beta-galactomdase (EC 32.1 23) N 'Produlte par le mlcro-orgamsme génétiquement

. Enzyme; altmentazre utilisée dans les denrees modlﬁe Kluyveromyces lactts (souche KLA)
B altmentazre cbntenant du lactose . o

Beta—galactos_ ase (EC 3 2.1 23) - Produlte par le mlcro orgamsme genethucment
Enzyme: altmentatre uttllsee dans les denrees modlﬁe Aspergzllus niger (souche TOL)
o alzmentazres contenant ‘du lactose ’
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: Prodmt OGM

) Prescriptions a respecter

Carboxypeptldase D (EC 3.4.16. 6)
- Enzyime alimentaire'utilisée dans la transfor-

. mation de protemes dans le brassage et dans (souche NZYM MK)

des processus de boulangerze

Produlte par le mlcro-orgamsme genethuement
modifié Aspergillus ¢ oryzae -

BN
)

Chymonsme (EC 34. 23 4)
- Enzyme.alimentdire. utiliséé dans la transfor-

' mation du lait etdes produzts laitiers

Produlte par le mlcro-orgamsme genethuement o

modlﬁe Kluyveromyces lactzs (souche CIN)

.\".

c

Inserer l entree suzvante apres la dernzere entree « Endo 1 4 beta-xylanase » \

[

Endo 1 4 alpha-xynalase (EC 3.2.1. 8)
Enzyme dlimentdire utilisée dans la transfor-

mation-de.la fecule “dans la production de bois-

' sons alcooligues’a: base de céréales, dans le
brassage.de bozssons & base de céréales et
dans des processus de boulangerze

Produite par le mlcro-orgamsme génétiquement
modlﬁe Aspergzllus niger (souche XYL) Co

N

I

tohydrolase » ( ‘

s

: Inserer les huzt entrees suivantes apres la dernzere entree « Glucane 1 4-alpha mal-

AN

Glucane 1 4- alpha-glucosrdase (EC 3.2.1 3)
-~ Enzyme: altmentalre utilisée dans la transfor-

‘mation dé la fecule dans la production de bois-
. Sons alcoolzques G-base de céréales, dans le

. brassage de bozssons . base de céréales et
dans des processus de boulangerze

Produ1te par le mlcro-orgamsme génétiquement
modlﬁe Aspergtllus mger (souche NZYM- BE)

.'\

Glucane 1 4-alpha-maltohydrolase (EC »v |
©3.2.1:133)
Enzyme alzmentatre utzlzsee dans la transfor-

mation de la fecule ‘dans le brassage et dans -

des processus de' boulangerze -

Produite par le micro- orgamsme genetrquement
modifié Bacillus llchemformzs
(souche NZYM FR) ' -

| Glucane -1; 4-alpha maltohydrolase (EC

32:11133)

Enzyme alzmentalre utzlzsee dans la transfor— '
~mationde la fecule dans le brassage et dans. -

des processus de boulangerte

Produlte par le mlcro—orgamsme genethuement'
modifié Bacillus’ lzchemformzs

‘(souche NZYM- CY)

Glucane 1 4 alpha-maltohydrolase (EC

»321133)

.. Enzyme’ altmentazre utlllsee dans.la transfor-

mation.de la fécule, dans le brassage et dans. .

-~ des processus de boulangerle o

_ Produlte par le mlcro-orgamsme genethuement :
~modifié¢ Bacillus licheniformis .

(souche NZYM SD)

Glucane 1. 4alpha-maltohydrolase (EC
32.1.133)

. Enzyme altmentalre utilisée’ dans la tramfor-
matiov de la fecule et dans des processus de
boulangerze O :

Produlte par le micro- organisme genethuement

'modlﬁe Baczllus subtzlzs (souche MAM)
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Produit OGM

Prescriptions & respecter

Glutaminase (EC 3.5.1.2) -
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor-

mation de protéines et dans des processus de ‘

boulangerie

Produite par le micro-organisme génétiquement
modifié Bacillus licheniformis
(souche NZYM-JQQ)

Leucyl-aminopeptidase (EC 3.4.11.1)
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor-
mation de protéines, dans le brassage et dans
‘des processus de boulangerie

- Produite par le micro-organisme génétiquement

modifié Aspergillus oryzae
(souche NZYM-BU)

Peroxidase (EC 1.11.1.7)
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor-
mation de lactosérum

Produite par le micro-organisme génétiquement

modifié Aspergillus niger (souche MOX)

Insérer les deux entrée suivantes apres |’entrée « Protéase a sérine (trypsine) »

Pullulanase (EC 3.2.1 41)
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor-
mation de la fécule et dans le brassage

Produite par. le micro-organisme génétiquement
modifié Bacillus licheniformis
(souche NZYM-LU)

Subtilisine (EC 3.4.21.62)

Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor-

mation de protéines, dans le brassage et dans
des processus de boulangerle

‘Produite par le micro-organisme génétiquement

modifié Bacillus licheniformis
(souche NZYM-CB)

~ Insérer |'entrée suivante apres la derniére entrée « Triacylglycérol lipase »

Triacylglycérol lipase (EC 3.1.1.3)

Produite par le mlcro-orgamsme genethuement

Enzyme alimentaire utilisée dans des processus modifié Aspergillus oryzae

de boulangerie et dans la transformation de

protéines, d ‘eeufs, d’ovoproduits et de produits

a base de viande
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(souche NZYM-PH)



