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Département fédéral de l’intérieur :

Alain Berset

1 RS 817.022.51

«%ASFF YYYY ID»«%KAVID»

L+J Schweizerische Eidgenossenschaft
Confédération suisse
Confederazione Svizzera 
Confederaziun svizra

L’annexe 3 de l’ordonnance du DFI du 27 mai 2020 sur les denrées alimentaires gé­
nétiquement modifiées1 est modifiée conformément au texte ci-joint.

Le Département fédéral de l ' intérieur (DFI) 
arrête :

Ordonnance du DFI
sur les denrées alimentaires génétiquement modifiées 
(ODA1GM)

14 octobre 2022

La présente ordonnance entre en vigueur le 1er novembre 2022.
I
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Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Bàcillus licheniformis 
matiori du lait et dés produits laitiers (souche NZYM-BT) '

Bêta-galactosidase (ÉC 3.2.1.23) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans lès denrées modifié Klùyveromyces lactis (souche KLA)

Produits OGM qui peuvent être mis sur le marché 
autorisation de POSAV

■■ -,

Les entrées suivantes sont ajoutées dans l’ordre alphabétique conformément aux 
précisions figurant dans le tableau :

, ' 'L'- ' ■" ■ ■ y'/.,\ r'/:,-'- j.' ,__________________ _

Produit OGM .

Insérer les deux entrées suivantes au début de là liste

1,4 alpha-D-glucane glucanohydrolase
(EC3;2:i.l) y
Enzymefiliméntàife; utilisée dans la transfor- (souche NZYM-AC)
mation de la fécule, dans la production de bois-

—i - !• 12 L L . J______  1

brassagé de boissons à base de céréales et
. dans desprocessus de boulangerie

1,4 alpha-D-glucane glucanohydrolase
: ■ ■■■

> •

Prescriptions à respecter

Produite par le micro-organisme génétiquement

Produite par le micro-organisme génétiquement 
modifié Bdcillus licheniformis r

! ' ' ■

1 . 1 1 ) Produite par le micro-organisme génétiquement
■ fin^mefdlimèfitàfiefitilisée dans desprocessusvnoätfiQ Aspergillus w/gêr (souche AGN) 
de boulangerie et dans la fabrication de pro-
duit f à base de pommes de terre

Insérer les cinq entrées suivantes après la deuxième entrée « Bêta-D-glucose : 
gènelfpxffioféductase»

Annexe 3
(art. 7)

Produite par le micro-organisme génétiquement
v_ .... . modifié Baçillus li^
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- (souche NZYM-BC) 
mationdelafécule,danslaproductiondebois-
sohs alcooliques à base de céréales, dans le
brassage de. boissons a base de céréales et 
dans des processus de boulangerie

Insérer l’entrée suivante après l'entrée « Alpha-acétolactate décarboxylase »

Asparaginase (EC 3;5.1,1 )
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sons alcooliques à base de céréales, dans le 
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Beta-ëajactosidase (EÇ 3.2.1.23) . 

motion du lait et dés produits laitiers

Bêta-galactosidase (l-C 3.2.1.23)

alimentaires contenant du lactose

Bêta-gâlàtosiaase(EC3;2.1;23)- ....... „ . „
Enzyme■àUméntüiféfitfiisé.ë fions.les denrées, modifié Aspergillus niger (souche TOL)
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modifié Bacillus licheniformis
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mationdéla fécule, dans la production de bois­
sons ùlçooliquè s à base de céréales, dans le 

. brassagê de boissons à base de céréales et
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Produit OGM

Carboxypeptidase D (EC 3.4.16.6)
r?_____ 'Zi- J.* J««,. 7.

maiion de protéines, dans le brassage et dans (souche NZ YM-MK)
des processusdebbulangerie 1

Chymonsine (EC "3.4.23.4)
T~» • ■ I _ .-JJ • -Y 2' _ J _• I _• !.■ r i

maiion du lait et des produits laitiers

Insérer l’entrée suivante après la dernière entrée « Endo-l,4-bèta-xylanase »

Endo-1.4 alplKi-xynalase (EC 3.2:1.8) 1

maiion dè la fécule, dans la production de bois-
f '■ j» . .'l'A ,'ï/. • .1 r ' r- J 1 1
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modifié Bacillus subtilis (souche MAM)
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v__ Produite par le micro-organisme génétiquement

Enzyme, alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Kluyveromÿcès lactis (souche CIN)
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3.2.1.133) ■ Ÿ

maiiondë la fécule et dans des processus de 
boulangerie^ ■:i 7

. ; 0 n 1 °) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Aspergillus niger (souche XYL) 
matiohde la fécule, dans la production de bois- . x
sons alcooliques à base de céréales, dans le
brassage, de boissons à base de céréales et
dans des processus de boulangerie

Insérer lés huit entrées suivantes après la dernière entrée « Glucane 1,4-alpha-mal- 
tohydroläse ;

Glücanè 1,4-alpha-glucosidase (EC 3.2.1.3) Produite par lé micro-organisme génétiquement 
’ Y Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Aspergillus niger (souche NZYM-BE) 

mationdéla fécule,dans la production de bois­
sons ùlçooliquè s à base de céréales, dans le >

. dans dés processus de boulangerie

Glucane -1,4-alpha-maltbhydrolase (EC
3.2:1.133) :.
T'____ l'.-'i'.-j. „Ul..

mation dé làféculé, dans le brassage et dans
des processus de boulangerie

Glucane -1,4-alpha-maltohydrolase (EC
. 3;2.E133) ' . ' . ' .. V- _

Enzyme aliméptaire utilisée. dans la transfor- (souche NZYM-CY) 
mationdé la fécule, dans le brassage et dans
des processus dé boulangerie

Glucane -l '4-alpha-màltohydr61ase (EC Produite par le micro-organisme génétiquement
3.2.1.133) modifié Bacillus licheniformis
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- (souche NZYM-SD)
mation dé la fécule, dàns le brassage et dans
des processus de boulangerie \

Glucane -r,4alpha-maltohydrolase (EC
3.2.1.133) Y
Enzyme alimentairé utilisée dans la transfor-

Prescriptions à respecter

Produite par le micro-organisme génétiquement 
Enzymealimentaireutilisée dans la transfor- modifié Aspergillus qryzde

I

.k _________ ___________

Produite par le micro-organisme génétiquement
• * modifié Æflcz/Zws licheniformis

Enzyme alimentairé. utilisée dans la transfor- (souche NZYM-FR)

Produite par le micro-organisme génétiquement
modifié Bqéiilusjichenifôrmis

r ' t t ■ 1 . '1 < Tr-T-w r» K r-y ’ ■

maiion de la fécule, dans le brassage et dans
‘ .1 ’> ■ * ‘7’ *• . 1..- 1 ■ ■ ’ 1 '■ • ' .



Produit OGM

Insérer les deux entrée suivantes après l'entrée « Protéase à sérine (trypsine) »

Insérer l'entrée suivante après la dernière entrée « Triacylglycérol lipase »

4/4
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Triacylglycérol lipase (EC 3.1.1.3) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans des pracexszAV modifié Aspergillus oryzae
de boulangerie et dans la transformation de (souche NZYM-PH)
protéines, d’œufs, d’ovoproduits et de produits
à base de viande

Pullulanase (EC 3.2.1.41) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Bacillus licheniformis
mation de la fécule et dans le brassage (souche NZYM-LU)

Subtilisine (EC 3.4.21.62) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Bacillus licheniformis
mation de protéines, dans le brassage et dans (souche NZYM-CB)
des processus de boulangerie

Prescriptions à respecter

Glutaminase (EC 3.5.1.2) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Bacillus licheniformis 
mation de protéines et dans des processus de (souche NZYM-JQ) 
boulangerie 

Leucyl-aminopeptidase (EC 3.4.11.1) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Aspergillus oryzae
mation de protéines, dans le brassage et dans (souche NZYM-BU) 
des processus de boulangerie

Peroxidase (EC 1.11.1.7) Produite par le micro-organisme génétiquement
Enzyme alimentaire utilisée dans la transfor- modifié Aspergillus niger (souche MOX) 
mation de lactosérum


