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Das Eidgenössische Departement des Innern (EDI) 

verordnet:

Anhang 3 der Verordnung des EDI vom 27. Mai 20201 über gentechnisch veränderte 
Lebensmittel wird gemäss Beilage geändert.

Verordnung des EDI 
über gentechnische veränderte Lebensmittel 
(VGVL)



Verordnung des EDI über gentechnische veränderte Lebensmittel «%ASFF YYYY ID»

Einzuhaltende VorschriftenGVO-Erzeugnis

Die folgenden zwei Einträge einfügen am Anfang der Liste
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Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23)
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Le
bensrnitteln mit Laktose.

Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23)
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Le
bensmitteln mit Laktose.

Asparaginase (EC 3.5.1.1) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Back- Mikroorganismus Aspergillus niger (Stamm 
Verarbeitungsprozessen und bei der Herstel- AGN).
lung von Kartoffelprodukten.

GVO-Erzeugnisse, die ohne Bewilligung des BLV in Verkehr 
gebracht werden dürfen

Anhang 3
(Art. 7)

Dze folgenden Einträge werden in alphabetischer Reihenfolge eingefügt gemäss den
Präzisierungen in der Tabelle:

Den folgenden Eintrag einfügen nach dem Eintrag « Alpha-Acetolactate Decar- 
boxylase»

Die folgenden fünf Einträge einfügen nach dem zweiten Eintrag «Beta-D-Glu- 
cose: Sauerstoff 1-Oxidoreductase»

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten 
Mikroorganismus Kluyveromyces lactis 
(Stamm KLA).

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Mikroorganismus Aspergillus niger (Stamm
TOL).

1,4-alpha-D-Glucan Glucanohydrolase Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
(EC 3.2.1.1 ) Mikroorganismus Bacillus licheniformis
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der (Stamm NZYM-AC).
Stärkeverarbeitung, bei der Herstellung von al
koholischen Getränken auf Getreidebasis, beim
Brauen von Getränken auf Getreidebasis und
bei Backverarbeitungsprozessen.

1,4-alpha-D-Glucan Glucanohydrolase Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
(EC 3.2.1.1) Mikroorganismus Bacillus licheniformis
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der (Stamm NZYM-BC).
Stärkeverarbeitung, bei der Herstellung von al
koholischen Getränken auf Getreidebasis, beim
Brauen von Getränken auf Getreidebasis und
bei Backverarbeitungsprozessen.

Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Bacillus licheniformis 
Verarbeitung von Milch und Milcherzeugnis- (Stamm NZYM-BT).
sen.
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• GVO-ErzeugnisX

Getränken und bei Backverarbeitungsprozes-

Mikroorganismus Bacillus Ucheniformis
. 's * ' - -w t r~» "r-w ‘r ’X-w-rx. ' —(Stamm NZYM-CY).
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Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
- . x Mikroorganismus Bacillus subtilis (Stamm

Lebensmittelenzym zpr Verwendung bei der MAM).
Stär1^verarb.eitüng\unä beißdckverarbeitungs-
prozesse. , .

■ ■. /■'i

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten » <r •! - 'J ' ‘ »ll •
Stärkeverarbeitung, bei der Herstellung von al-WL).
koholischen Getränken auf'Getreidebasis, beim
Brauen vv^Gefränken auf Getreidebasis und

■ >

Chymosin (EC 3.4.23.4) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Klüyveromyces lactis 
Herstellungfön Milchund Milcherzeugnissen. ,
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Verordnung des EDI über gentechnische veränderte Lebensrnittel «%ASFF_YYYY_ID»

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten 
Mikroörgähisrnus Bacillus Ucheniformis 

Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der (Stamm NZYM-SD).

Einzuhaltende Vorschriften

Carboxypeptidase D (EC 3.4.16.6) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Aspergillus oryzae

i Verarbeitung von Proteinen, beim Brauen von (Stamm NZYM-MK).

sen.

Chymosin (EC 3.4.23.4)

Herstellungypn Milch und Milcherzeugnissen. (Stamm CIN).

Den folgenden Eintrag einfügen nach dem letzten Eintrag «Éndo-1,4-beta-Xyla- 
nase»

Endo-l.4-beta-X>lanase (EC 3.2.1.8) 1 '  
Lebensmiùèlèn^mzüf der MikroorganismusAs/7erg77/ws niger (Stamm
Stärkeverarbeitung, bei der Herstellung von al-XYLf. '
koholischen Getränken auf Getreidebasis, beim x

Brauen von Geiränken auf Getreidebasis und ,
beiBäckverarbeiturigsprözessen.
. ;-:X ,x - • ’ ; ••• ” . ■ ■ . •••• .. \ ~ ’

Die folgenden sechs Einträge einfügen nach dem letzten Eintrag «Glukan-l,4-alpha-

.J / 1 ' ' ■

Hergêstèllt durch den gentechnisch veränderten

Stärkeverarbeitung, bei der Herstellung von aZ-(Stamm NZYM-BE).

Mdltöhy^rolase»

Glukan-l,4;-alpha-Glucosidase (EC 3.2.1.3)
Lebfnsmitteltâ bei der Mikroorganismus Aspergillus niger
Stärkeyerarbeitung, bei der Herstellung von aZ-(Stamm NZYM-BE).
koholischen Getränken, beim Brauen von Ge- ?
tränken auf 'Getreidebasis und bei Backverar-
beitungsprözessen.

Glukan-r,4-älpha-Maltohydrolase
' (EC 3.2.1.133)//

Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der
■ 'StärkeVerarbeitung, beim Brauen und bei

Backverarbeiiungsprpzessen.

Glukan-14-àlpha-Maltohydrolase Hergestellt durch den gehtechnisch veränderten
(EC 3.2.1.133)-. Mikroorganismus Bacillus Ucheniformis
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der
Stärkeverarbeitungf beim Brauen und bei
Backverarbeituhgsprozessen.

Glukan-1,4-àIpha-Màltohydrolase
(EC 3.2.1.133) : '

Stärkeverarbeitung, beim Brauen und bei
Backverarbeitungsprozessen.

Glukan-lj4-alpha-Maltöhydrolase
(EC 3.2.1,133)

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten 
Mikroorganismus Bacillus Ucheniformis 
(Stamm NZYM-FR).

' ■
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Mikroorganismus Aspergillus niger (Stamm

Hergestel 1t durch den geritechnisch veränderten,!
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Getränkenund beiBackverarbeitungsprozes-
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Den folgenden Eintrag einfügen nach dem letzten Eintrag «Triaglycerol Lipase»

Triacylglyceröl Lipase (EC 3.1.1.3)

■ 7

Y.’

4/4

- - 7. ■' ■■ .i-

' A

■ /

' .r-

.:•• •• '

*:• ■ ■>

>sen-

/ '

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten 
Mikroorganismus Aspergillus niger (Stamm 
MOX). ;

Den folgenden Èintrag einfügen nach dem letzten Eintrag «Phospholipase C»

Pullulanàse (EC 3.2.1.41) . ....
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Bacillus licheniformis 
Stärkeyerar:beitung und beim Brauen. (Stamm NZ YM-LIJ).

Den folgenden Eintrag einfügen nach dem Eintrag «Serinprotease (Trypsin)»

Subtiiisin (EÇ 3.4.21.62) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
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Lebensmiitelehz^\zur)Verwendung bei Back- MikroorgariismUsM5pergz7/w5 oryzae
■ ' • V 1 T ■ ' 1 ■W y ' > 1 ; ■ "V _T K <■ T\T T\

von Proteinen und bei der Verarbeitung von

nissen. 1 ‘ J
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GVO-Erzeugnis ' ' Einzuhaltende Vorschriften

Glutaminäse (EÇ 3.5.1.2) Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
Lebehsmiitel'enzym zur Verwendung bei der 7
Verarbeitung von Proteinen und bei Backver- (Stamm NZŸM-JQ) 
drbeitungsprozessen ’ ; Y.

. Die folgendenzwei Einträge einfügen nach dem letzten Eintrag «GVO-Erzeugnisse,
die der Definition nach Artikel 31 Absatz 4 LGV entsprechen'und die nach der Ver- 
ordnungfEG) 2015/228310 in Verkehr gebracht werden dürfen.»

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten

Verarbfitimg vof Proteinen, beim Brauen

sen:

Peroxidase (EC 1.11.1.7)
: Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der

Verarbeitung von Molke.

Ï ■

Lebèhsmîitelénzym zur Verwendung bei der Mïkrodrgàhismuà Bacill^^^^

Leucyl Aminöpeptidase (EC 3.4.11.1)
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Aspergillus oryzae

Getfänkenurid beiiBäckverarbeitungsprozes-
y,

... ■ ■ ’ ‘ f- " :

Hergestellt durch den gentechnisch veränderten
IV 4’<i>oAAv>Ärkn°< rimiw?- À cmmTrilluc rwyi’rnn

. verarbeitungsprozessen, bei der Verarbeitung (Stamm NZYM-PH).

Eiern und Eierprodukten sowie Fleischerzeug-

J Subtiiisin (EC 3.4.21.62) 1 „
Lebensmittëlenzym zur Verwendung bei der Mikroorganismus Bacillus licheniformis

''■VVerarb.eitüngfiQn>\Prpteii^n, beim Brauen von (Stamm NZYM-CB).


