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Verordnung des EDI iiber gentechnische ver\%inde_rtev Lebensmittel «%ASFF_YYYY_ID»

“Anhang 3
(Art. 7)

GVO- Erzeugmsse, die ohne Bewilligung des BLV in Verkehr
gebracht werden durfen

Die folgenden Emtrage werden in alphabetischer Rethenfolge emgefugt gemdss den
Prazisierungen in der Tabelle

“GVO-Erzeugnis Einzuhaltende Vorschriften

Die folgena’en zwei Eihtrc’ige einfiigen am Anfang der Liste -

1,4-alpha-D-Glucan Glucanohydrolase - Hergestellt durch den gentechnisch verdnderten
(EC 3.2.1.1) ' Mikroorganismus Bacillus licheniformis
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der  (Stamm NZYM- AC)

Stirkeverarbeitung, bei der Herstellung von al-

- koholischen Getrinken auf Getreidebasis, beim

Brauen von Getrdnken auf Getreidebasis und

bei Backverarbeitungsprozessen. _ v

1,4-alpha-D- Glucan Glucanohydrolase Hergestellt durch den gentechnisch verdanderten
(EC 3.2.1.1) Mikroorganismus Bacillus licheniformis.
Lebensmittelenzym zur Verwendung bel der - (Stamm NZYM-BC).

Stdarkeverarbeitung, bei der Herstellung von al-

. koholischen Getrinken auf Getreidebasis, beim

Brauen von Getrinken auf Getreidebasis und

bei Backverarbeltungsprozessen

Den folgena’en Eintrag einfiigen nach dem Eintrag «Alpha-Acetolactate Decar-
boxylase»

Asparaginase (EC 3.5.1.1) ’ Hergestellt durch den gentechnisch verédnderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Back- Mlkroorgamsmus Aspergillus niger (Stamm
verarbeitungsprozessen und bei der Herstel- AGN). :
lung von Kartoﬁ’elprodukten

Die folgenden fiinf Emtrage einfiigen nach dem zweiten Emtrag «Beta-D- -Glu-
cose:Sauerstoff 1-Oxidoreductase»

Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23) . Hergestellt durch den gentechnisch verdnderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei der  Mikroorganismus Bacillus licheniformis
Verarbeitung von Milch und Milcherzeugnis- (Stamm NZYM-BT)..

sen.
Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23) Hergestellt durch den gentechnisch verdnderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Le- Mikroorganismus Kluyveromyces lactis
bensmitteln mit Laktose. J (Stamm KLA).

Beta-Galactosidase (EC 3.2.1.23) : ‘Hergestellt durch den gentechnisch verénderten
Lebensmittelenzym zur Verwendung bei Le- ~ Mikroorganismus Aspergillus niger (Stamm .
bensmitteln mit Laktose. » - TOL).
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" GVO Erzeugms \ EE ~
a Carboxypeptldase D (EC 3.4.16.6)

'.\

) "Glukan 1,4
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I

‘ _ Emzuhaltende Vorschnﬁen '

: _Lebensmlttelenzym zur Verwendung bei der
. Verarbeitung von.Proteinen, beim Brauen von

.": Getranken und bez Backverarbeztungsprozes-

sen. - o

Hergestellt durch den gentechmsch verdnderten
Mlkroorgamsmus Aspergzllus oryzae
(Stamm NZYM MK) '

- Chymosm (EC 34 23 4)
:-t Lebensmlttelenzym zur Verwendung bei der
- Herstellung von Mtlch und lecherzeugmssen

Hergestellt durch den gentechmsch veranderten,'
Mlkroorgamsmus Kluyveromyces lactzs
(Stamm CIN)

" Den folgenden Ezntrag emfugen nach dem
“nase» e

letzten Emtrag «Endo 1 4 beta—Xyla-

‘ ;Endo -1,4- beta Xylanase (EC 3.2.1.8)

Lebensmzttelenzym zur Verwendung bei der

 Starkeverarbeitung; bei der Herstellung von.al-

koholischen Getrdnken auf Getreidebasis, beim

*'Brauén von.Getrinken auf Getrezdebaszs und

bez Backverarbeltungsprozessen

Hergestellt durch den gentechmsch verinderten
Mlkroorgamsmus Aspergzllus mger (Stamm
XYL) ' Do

A

Dze folgenden sech; Ezntrage eznfugen nach dem letzten Emtrag «Glukan 1 4-alpha-

Maltohydrolase»

2

| -alpha—Glu0051dase (EC 3.2:1.3)
Lebensmzttelenzym zur Verwendung bei der

- Stdrkeverarbeitung, bei der Herstellung von al-

koholischen Getrdanken, bezm Brauen von Ge-

‘ tranken auf Getrezdebaszs und bei Backverar—

Hergestellt durch. den gentechmsch verdnderten
* Mikroorganismus Aspergtllus mger
(Stamm NZYM BE)

A

-alpha Maltohydrolase '

(EC3.2;
Lebensmzttelenzym sur Verwendung bei der

.:Starkeverarbeitung, beim Brauen und bez
: _.Backverarbeltungsprozessen

Hergestellt durch, den gentechmsch veranderten
MikroorganismusJ Baczllus licheniformis -
(Stamm NZYM -F R)

Gliikan=1. 4 alpha Maltohydrolase

- (EC 32,1.133); |
- ";Lebensmlttelenzym zur Verwendung bez der
- Stirkeverarbeitung, -beim Braven und bei -

Backverarbeztungsprozessen '

Hergestellt durch den gentechmsch verdnderten
Mikroofganismus Bacillus licheniformis
(Stamm NZYM -CY).:

e Glukan 1 ,4- alpha-Maltohydrolase

(EC:3.2.1:133):

Lebensmzttelenzym zur Verwendung bei der
Stdrkeverarbeitung, beim Brauen und bei-
_Backverarbettungsprozessen L

Hergestellt durch den. gentechmsch verinderten
Mlkroorgamsmus Bacillus. lzchemformzs
(Stamm NZYM SD)

Glukan 1; 4= alpha Maltohydrolase

(EC 3.2.1:133)

Lebensmlttelenzym zur Verwendung bez der
Starkeverarbeztung und bel Backverarbeztungs-

i prozesse.::

Hergestellt durch den gentechnisch veréinderten
Mlkroorganlsmus Bacillus subtzlts (Stamm
MAM). - . '

FA
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1"._ . | Verordr}ungdes EDIuber géntechnische -\fe_:réindeﬁé Lebensmlttel SO «%ASFF_YYYY_ID» ,
GVO- Erzeugms : j o :_Emzuhaltende Vorschrlﬁen )
» R : Y'Glutammase (EC 3 5. 1 2) o ' : »Hergestellt durch den gentechmsch veranderten .

- Lebensmzttelenzym zur Verwendung bei der Mlkroorgamsmus Baczllus lzchemformzs
© Verarbeitung-von Protemen und bei Backver- (Stamm NZYM ] Q) ‘
' arbeltungsprozessen Ry

Dze folgenden zwei Emtrage eznfugen nach a’em letzten Ezntrag «GVO- Erzeugnzsse ~
R die der. Def nition nach Artikel 31 Absatz 4 LGV: entsprechen/und die nach der Ver-
: ordnung (EG) 20] 5/2283 10.4pn Verkehr gebracht werden durfen » :

sy Leucyl Ammopeptxdase (EC 3. 4 11.1) ° ‘ Hcrgestellt durch den gentechmsch veranderten
; Lebensmzttelenzym zur Verwendung bei der Mlkroorgamsmus Aspergillus oryzae
" Verarbeifung von iPFoteinen, beim Brauen von (Stamm NZYM- BU) ‘
‘ _"Getranken und bel Backverarbeztungsprozes- . o L
sen, I ..,x.,v ‘ A ‘ o . . .‘

Peroxndase (EC 1 11 1 7) ' Hergestellt durch den gentechmsch verandenen
o Lebensmzttelenzym zur Verwendung bet der : Mlkroorgamsmus Aspergtllus nzger (Stamm -
» Verarbeztung von:Molke. - MOX).

Den folgenden Etntrag eznfugen nach a’em letzten Ezntrag «Phospholzpase C»

(v _ o ' Pullulanase (EC 3201 41) o Hergestellt durch den gentechmsch verinderten
AR ,Lebensmtttelenzym Zur Verwendung bez der. Mikroorganismus Bacillus llchenzformzs
R Starkeverarbettung und beim Brauen.. . (Stamm NZYM LU) ’

~

o Den folgenden Elntrag eznfugen nach dem Ezntrag «Serznprotease (T rypsm)»

Cos Subtlllsm (EC : ;21 62) ‘ Hergestellt durch den gentechmsch verdnderten
g Lebensmtttelenzym zur Verwendung bei der . MikroorganisSmus Baczllus ltchenzformts
o Verarbeltung von:Proteinen, beim Brauen von (Stamm NZYM CB)." :
_ Getranken und bez Backverarbeztungsprozes-
) sen. e

‘zntrag eznfugen nach dem letzten Elntrag «T rzaglycerol Llpase»

R Den fol"‘ iende ‘

’ ‘Tnacylglycerol ase (EC 3.1.1.3) ‘ Hergestellt durch den gentechmsch veranderten
. Lebensmzttelenzym zur-Verwendung bez Back- Mlkroorgamsmus Aspergzllus oryzae
. .jverarbeztungsprozessen -bei der Verarbeitung (Stamm NZW PH).
- von Proteinen:u d\ bei'der. Verarbeztung von o _
- Eiern und Ezerprodukten sowie F lezscherzeug-

nissen.’’
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